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MEGHIVO
CAMPDEN BRI Magyarorszag Nonprofit Kft. és az EIT Food

ezlton szeretettel meghivja Ont

2018. oktdéber 16-ra

az

EIT Food
bemutatkozé workshop-jara

Helyszin: Rubin Wellness & Conference Hotel
(1118 Budapest, Dayka Géabor u. 3.)
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MIT KINAL AZ EIT FOOD A MAGYAR ELELMISZERIPAR SZAMARA

AZ EIT FOOD BEMUTATKOZO WORKSHOP-JA

ELOZETES PROGRAM
2018. OKTOBER 16.
14:00 - 14:15 Megnyité

14:15-16:00 dr Seb6k Andras, cégvezeté, Campden BRI Magyarorszag Nonprofit
Kft./EIT FOOD magyarorszagi ,,hub” vezetéje

Az EIT Food és CLC North East el6adodival

Az EIT Food bemutatasa

Az EIT Food és tevékenysége 2018-ban

Sikeres példak az EIT Food eddigi tevékenységébdl
Mit kinal az EIT FOOD az élelmiszeripar szamara

e Az EIT Food magyar ,,hub” és szerepe a hazai élelmiszeripar
szolgalataban, dr. Sebok Andras

15:00-16:30 Zarszo, Kerdések, valaszok

RESZVETEL FELTETELE: a részvétel ingyenes, de eldzetes regisztracio sziikséges.
Regisztralni 2018.10.05-ig a JELENTKEZESI Lap visszakiildésével lehet:
Email: a.sandor@campdenkht.com (Sandor Andrea)vagy Fax: +36/1/433-1480.

Tovabbi informaciéért, keresse Szegner Erzsébetet (e.szegner@campdenkht.com).
Felhivjuk autoval érkez6 kedves vendégeink figyelmét, hogy a parkolasra ingyen van lehet6ség a
hotel elotti zart parkoloban és a kornyezo6 utcakban.



mailto:a.sandor@campdenkht.com
mailto:e.szegner@campdenkht.com

